
 

  

Schlachtfest 

 
Vorspeisen 

 

Würzfleisch 

 überbacken mit Käse und Zitronenecke  

(feines Hähnchenragout mit Champignons) 

 

 

Wurstbrühe mit Baguette 
 

 

Salatteller nach Art des Hauses 

mit Joghurtdressing  

 

 

Hauptgänge  

 

Wellfleisch mit gebratenem Bayrisch Kraut 
 und Salzkartoffeln  

 

 

Hausgeschlachtete grobe Bratwurst  
mit Sauerkraut und Kartoffelpüree 

 

 

Ofenfrische Grillhaxe mit 
 Sauerkraut und Kartoffelklöße 

 

 

Gekochtes Eisbein 

 mit Sauerkraut und Petersilienkartoffeln  
 

 

 

 



 

 

 

Schlachtteller 

kleine Bratwurst, Wellfleisch, Sauerkraut  

und Salzkartoffeln 

 

 

Schlachtschüssel 
kleine Bratwurst, Wellfleisch, Semmelblutwurst, 

Sauerkraut und Salzkartoffeln 

 

 

Semmelblutwurst mit Kartoffelpüree 

und Sauerkraut 

 

 

Schnitzel vom Strohschwein „Wiener Art“ 

 mit buntem Gemüse  

und Petersilienkartoffeln 

 

 

Gebutterte Rinderzunge mit  

buntem Gemüse 

 und Salzkartoffeln 

G,L 

 

 

Vegetarischer Hauptgang 

 

Hausgemachte Tomate-Mozzarella-Ravioli 

 mit Rucola-Pesto,  

Parmesan und Babyspinat 
A,C,G 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

Fischgerichte 

 

Gebratenes Saiblingsfilet  

mit gebratenen Pak Choi 

und Kräuterrisotto  
D,O 

 
     

in Maismehl gebackenes Karpfenfilet ( grätenfrei )  

mit Kartoffelpüree   

und Rotkraut 
D,O,A,C, 

 

 

Kalte Speisen 

 

Wurstplatte 

eine Variation aus hausgemachten  

Wurstwaren mit Brot und Butter 

 

 

Leber- und Blutwurst, Hackepeter, Bratwurst  

und Knacker aus unserer eigenen Schlachtung  

zum freien Verkauf. Bitte fragen Sie uns. 

 

 
   

 


